
OFERTA CATERINGOWA
Propozycja 1
Dania gorące:

 Wigilijny barszcz czerwony 
 Pierogi: z kapusta i grzybami, ruskie, ze szpinakiem

 Krokiet z kapusta i grzybami

Dania zimne:

 Śledź w oleju 
 Ryba w sosie greckim 
 Pieczywo 

Cena:      ok. 45,00 zł/osobę

Propozycja 2
Dania gorące:

 Wigilijny barszcz czerwony 
 Krokiet z kapustą i grzybami 

Dania zimne:

 Śledź w oleju 
 Śledź w śmietanie z jabłuszkiem i korniszonami 
 Tradycyjna sałatka jarzynowa 
 Ryba w sosie greckim 
 Pieczywo 

Napoje: Kompot z suszu / sok owocowy 

Cena:     ok. 46,00 zł/osobę



Propozycja 3

Dania gorące: 
 Wigilijny barszcz czerwony 
 Pierogi z kapustą i grzybami
 Filet z dorsza panierowany 
 Ziemniaczki opiekane z tymiankiem
 Kapusta z pieczarkami na masełku 

Danie zimne: 

 Śledź z cebulką w oleju 
 Śledź z cebulką i jabłuszkiem w śmietanie 

Ciasta: Sernik, makowiec

Napoje :  Kompot z suszu/ woda mineralna/ sok

Cena: ok. 65,00 zł/osobę

Propozycja 4
Dania gorące:

 Wigilijny barszcz czerwony 
 Paszteciki: z mięsem, ze szpinakiem, z kapustą

 Pierogi z kapustą i grzybami / pierogi ruskie

Dania zimne:

 Śledź w oleju 
 Sałatka żydowska 
 Ryba w sosie greckim  
 Pieczywo

Ciasta: sernik, szarlotka

Napoje zimne: Kompot z suszu,  sok owocowy 
Cena: ok.59,00 zł/osobę



Propozycja 5
Dania gorące:

 Wigilijny barszcz czerwony  
 Pierogi: ruskie, z kapustą i grzybami, ze

szpinakiem
 Krokiet z kapustą i grzybami
 Karp smażony / Łosoś z pieca 

Dania zimne:

 Śledź w oleju 
 Śledź w śmietanie z jabłuszkiem i korniszonami 
 Sałatka jarzynowa
 Pieczywo 

Ciasto domowe: sernik, szarlotka, makowiec

Napoje: Kompot z suszu, woda mineralna z plastrami cytryny 

Cena: ok. 69,00 zł/osobę

Propozycja 6
Dania gorące:

 Wigilijny barszcz czerwony z uszkami 
 Pierogi:  z kapustą i grzybami , ruskie
 Filet z łososia z pieca  z delikatnym sosem koperkowym / Karp smażony

Dodatki: 

• ziemniaczki opiekane w ziołach

• sałatka z kapusty czerwonej z jabłuszkiem, 

• chrzan

Dania zimne:

 Śledź w oleju 
 Śledź w śmietanie
 Pieczywo 

Ciasta: sernik, makowiec 

Napoje: Kompot z suszu, woda mineralna z plastrami cytryny 

Cena: ok. 75,00 zł/osobę



Propozycja 7 – ze świąteczną nutą
Dania gorące:

 Wigilijny barszcz czerwony 
 Krokiet z kapusta i grzybami

Dania zimne:

 Kanapki dekoracyjne
z szynką, śledzikiem, pieczenią, serem, garnirowane pastami i warzywami

 kruche wytrawne babeczki 
z pasztetem i żurawiną / z sałatką

Ciasta: sernik, makowiec 

Napoje: Sok owocowy, woda mineralna 

Cena:      ok. 40,00 zł/osobę

Powyższe menu prosimy  traktować jako jedną  z wielu  propozycji.  Każdą ofertę 
przygotowujemy indywidualnie, aby dostosować ją do Państwa potrzeb i planowanego 
budżetu.

Zapraszamy do kontaktu:
tel: 071/344 26 75,
tel/fax: 071/343 20 05, 
kom: 0 501 007 498,
e-mail:catering@verona.com.pl

Zawsze rzetelnie i wyczerpująco udzielimy wszelkich informacji i odpowiemy na każde 
pytanie. 

Życzymy Państwu Wesołych Świąt


